Frubstuck

Niirnberger Bratwurst?
Mini Frikadellen
Riihrei mit Speck®
Spiegelei®

Marmelade® °

Nutella® 8 i

Honig

Brotkorb & Brotchen® !

3 Scheiben Schwarzbrot (mit und ohne Kerne) und

Weiss-Brot + Brotchen

Buppen

Spargelcremesuppe (saisonal)’
Mit frischem Spargel, Sahne und Zwiebeln

Karottencremesuppe'
Mit Karotte, Ingwer und Sahne

Gulaschsuppe’ %P
Mit Rindergulasch, Karotte, Sellerie und Zwiebeln,
abgeschmeckt mit Rotwein und Tomatenmark

Champignoncremesuppe!
Mit Champignons, Sahne, Zwiebeln, Knoblauch
und Truffeldl

Rinderkraftbriihe
Mit Rindfleisch und GemUse

Allergene:
a. Glutenhaltiges Getreide | b. Sellerie
c. ErdnUsse | d. Sesamsamen | e. Eier | f. Krebstiere
g. Schalenfriichte | h. Soja | i. Milch | j. Fisch
k. Senf | I. Schwefeldioxid/Sulphite
m. Lupine | n. Weichtiere
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Balate

Kartoffelsalat®®
Mit Ei, Oliven, Sauergurke, Zwiebeln, Krauter und
Majonnaise

Gartensalat
Mit Tomate, Gurke, Paprika, rote Zwiebeln, Oliven-
dl, Balsamico und Zwiebeln

Tomatensalat
Mit Tomaten, Rote Zwiebel, Basilikum und Olivendl

Nudelsalat®?

Mediterrane Penne, Oliven, Cherrytomaten, ge-
trocknete Tomaten, Mais, Paprika, Rote Zwiebeln,
Basilikum und Olivendl

Gurkensalat
Gurken, Dill, Quark, Knoblauch, Essig und Ol

Caesar Salat® i
Réomersalat, CrolGtons, Hahnchenbrust, Cherryto-
maten und Caesar-Dressing

Obstsalat

Saisonale Frichte

Tomaten-Gurken-Salat
Mit Hirtenkase, Tomate, Gurken und Krauter

Krautsalat?
Mit Mohren und Sellerie

Rote Bete-Salat
Mit Meerrettich

Zusatzstoffe
1. Farbstoffe | 2. Konservierungsstoffe
3. Antioxidationsmittel | 4. Geschmacksverstarker
5. Geschwefelt | 6. Geschwiérzt | 7. Phosphat
8. Unter Schutzatmosphére verdeckt
9. Gewachst | 10. mit SGBungsmittel
11. koffeinhaltig | 12. Chininhaltig
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Fingerfood

Tomaten-Mozzarella Spiefle'
Cherrytomaten, Mozzarella und Basilikum

PutenspiefRe Hawaii?
Mit Ananas und Sweet Chili-Sauce

Scampi-Spielef

Mit Avocado und roter Paprika

Kéasespiefe!
Mit Trauben

Bruschetta Classic?
Knoblauch und Basilikum

Bruschetta Guacamole?
Avocado, Cherrytomaten, rote Zwiebeln und Knob-
lauch

Bruschetta Parmaschinken® !
Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Bruschetta Verde?
Mit Zucchini und Paprika

Lachscanapés® 1
Mit gerauchertem Lachs, Sahnemeerretich, frischer
Dill und schwarzer Caviar

Hahnchencanapés??
Mit Sweet Chilli Sauce

Mini Cheeseburger®?
Brioche Bun, Rindfleischpatty, Burgersauce, Salat,
Cheddar, karamellisierte Zwiebeln, sauergurke

Hihnchenwraps®1
Hahnchen, Frischkase, Tomate, Gurke, Zwiebel,
Paprika und Salat

Lachswraps® J
Geraucherter Lachs, Frischkase, Avocado und Salat

Gemiisewraps®!
Frischkase, Salat, Zwiebeln, Tomate, Gurke und
Paprika

Allergene:
a. Glutenhaltiges Getreide | b. Sellerie
c. ErdnUsse | d. Sesamsamen | e. Eier | f. Krebstiere
g. Schalenfriichte | h. Soja | i. Milch | j. Fisch
k. Senf | I. Schwefeldioxid/Sulphite
m. Lupine | n. Weichtiere
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Lachsrollchen® '
Geraucherter Lachs, Frischkase und Guacamole

Sardinen-Paprika-Canapés®’
Geschalte Grillpaprika und eingelegte Sardinen

Chorizo-Canapés’ >?
Spanische gebratene Chorizo

Dattel im Speckmantel
Je Portion 3 Datteln im Speckmantel

Matjescanapés”®
Mit roten Zwiebeln und Cornichons

Ziegenkidse-Canapés’?
Mit Honig, Thymian und Feigen

Gartensalat
Caesar Salat
Obstsalat

Prosciutto Melone
Parmaschinken mit Honigmelone

Blitterteigtaschen'?
Je Portion 2 Blatterteigtaschen gefullt mit Spinat
und Kase

B} Zusatzstoffe
1. Farbstoffe | 2. Konservierungsstoffe
3. Antioxidationsmittel | 4. Geschmacksverstarker
5. Geschwefelt | 6. Geschwiérzt | 7. Phosphat
8. Unter Schutzatmosphére verdeckt
9. Gewachst | 10. mit SGBungsmittel
11. koffeinhaltig | 12. Chininhaltig



Beilagen

Salzkartoffeln’
Petersilie, Butter und Salz

Bratkartoffeln
Mit Speck und Zwiebeln

Rosmarinkartoffeln
Drillingskartoffeln mit Rosmarin

Sauerkraut?
Nach bavarischer Art

Rotkraut

Zucker, Apfelmul3 und Sternanis

Grillgemiise
Mit Knoblauch und Krauter und Olivendl

Kaisergemiise® > ¢
Mit Sauce Hollandaise

Kartoffelgratin'
Sahne, Kartoffeln, Muskatnuss

Penne-Nudeln®

Basmatireis®
Mit GemUse

Allergene:
a. Glutenhaltiges Getreide | b. Sellerie

c. ErdnUsse | d. Sesamsamen | e. Eier | f. Krebstiere

g. Schalenfriichte | h. Soja | i. Milch | j. Fisch
k. Senf | I. Schwefeldioxid/Sulphite
m. Lupine | n. Weichtiere

RKRalte Platten

Fischplatte’
Geraucherter Lachs, geraucherte Forelle, Sardinen
und Matjes

Kéaseplatte!
6 Kasesorten mit Trauben und Wildfrichten

Wurstplatte >3 4
6 Wurstsorten

Gemiisesticks-Platte
Mit Callypso Sauce

Antipasti-Platte
Gemischte mediterrane Vorspeisenplatte nach Art
des Hauses

Tomate-Mozzarella-Platte!
Basilikum und verfeinert mit Balsamicocreme

Mini Schnitzelplatte®

Mit feuriger Tomatensauce

Chicken Nuggets-Platte®
Mit Sweet Chilli Sauce

Melonen-Platte
Honig- und Wassermelone

BBQ-Chickenwings-Platte® %"
Mit BBQ-Honig Sauce

Zusatzstoffe
1. Farbstoffe | 2. Konservierungsstoffe
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a <5~\;7;\,\ 3. Antioxidationsmittel | 4. Geschmacksverstarker

5. Geschwefelt | 6. Geschwiérzt | 7. Phosphat

/‘305“)&\15 8. Unter Schutzatmosphare verdeckt

9. Gewachst | 10. mit SGBungsmittel
11. koffeinhaltig | 12. Chininhaltig



Hauptgerichte

Hihnchenbrustfilet’ % 1
In Champignon-Rahmsauce

Putel, 2,a,i
In Curry-Kokosmilch-Cremesauce

Schweinemedaillons® > i
In Pfeffersauce

Rindergulasch Ungarisch’ % b

Hausgemachte Rinderroulade® > P
Senf, Sauergurke, Bacon und Zwiebeln

Putengeschnetzeltes! i
In Pilz-Rahmsauce

Hihnchen’ %21
In Metaxasauce

Schnitzel Wiener Art®¢

Kasseler?
Mit Sauerkraut

Prager Schinken?
Mit Rotkraut

Rinderhackbraten®??
Mit Bratensauce

Lachsfilet’
Mit Krduterbutter auf Blattspinat

Tortellini" ¢
Mit Spinat und Ricotta in Sahnesauce

Gefiillte Paprika!
Gefullt mit Rinderhackfleisch und mit Kase Uber-
backen

Frikadelle

Mit Dill und Knoblauch in Tomatensauce

Zanderfilet

In mediterraner Sauce

Penne Arrabiata®
Mit Tomatensauce, Knoblauch und Peperoncini

Rigatoni Verde® !
Mit Spinat in vier Kasesorten

Schweinenacken
Auf gebratenen Zwiebeln und Champignons

Bratwurst>k
Schweinebratwurst mit Senf

Brillgerichte
Puten-Schaschlik
Marinierter Schweinenacken
Hahnchen Mediterran
Schweinesteak mit Krauter
Bratwurst?

Halloumi-Kése®!

Schweinemedaillons
Mit Knoblauch, Rosmarin und Thymian

Lachs/

Mit Limette in Folie

Pute Diavolo
Mit Peperoncini, Knoblauch und Krautern

Brillbeilagen

Grillgemiise
Verschiedene Gemusesorten vom Grill

Grillkartoffeln

Auf dem Grill veredelte Kartoffeln

Rosmarinkartoffeln
Mit Rosmarin veredelte Kartoffeln

Allergene: B} Zusatzstoffe
a. Glutenhaltiges Getreide | b. Sellerie a=\} 3 1. Farbstoffe | 2. Konservierungsstoffe
c. ErdnUsse | d. Sesamsamen | e. Eier | f. Krebstiere K a \‘ 3. Antioxidationsmittel | 4. Geschmacksverstarker
g. Schalenfriichte | h. Soja | i. Milch | j. Fisch = 5. Geschwefelt | 6. Geschwiérzt | 7. Phosphat
k. Senf | I. Schwefeldioxid/Sulphite /‘365ﬂ)au§ 8. Unter Schutzatmosphére verdeckt
m. Lupine | n. Weichtiere 9. Gewachst | 10. mit SGBungsmittel

11. koffeinhaltig | 12. Chininhaltig



Rindergerichte  Betranke

Mini Schnitzelplatte®® Coca-Colat# #1011
Mit feuriger Tomatensauce

Coca-Cola Zero" > %1011
Chicken Nuggets-Platte*®

Coca-Cola light">+1
BBQ-Chickenwings Platte® "

Fanta Orange" >
PutenspiefRe Hawaii

Sprite! > 10
Mini Cheeseburger®

Mezzo Mix" 101
Hihnchenwraps®i

Wasser Still
%25 5ert 5 Wasser Medium
Rote Griitze" %1 Apfelschorle® > 1°

Fruchtige Rote Gritze, serviert mit einer stf3en Va- L2 10
nillesauce fur ein traditionelles, kostliches Dessert. Apfelsaft 7

Himbeer-Mascapone!® i Orangensaft" ™
Cremige Mascarpone trifft auf frische Himbeeren .
fiir ein leichtes, fruchtiges Dessert. Maracujasaft® >
Tiramisu'® 1 Vitamalz!?
Klassisches italienisches Dessert mit Lagen aus
Kaffee-getranktem Biskuit und Mascarpone-Cre-  Heineken®?
me.

Veltins Pilsener”?
Frischer Obstsalat
Bunter Mix aus saisonalen Frichten, perfekt fur Maisels? 2

eine erfrischende, gesunde Option.
) Maisels Alkoholfrei 2
Mousse au Chocolat? %3 4101
Slamtige Schokoladenljﬁousse, die mit ihrer inten- Veltins Pilsener 0,0%" 2
siven Kakao-Note verfUhrt.
. Roséwein Hausmarke® %7
Blechkuchen® ¢!

Hausgemachter Kuchen vom Blech, in verschiede-

Rotwein Hausmarke®’ 7
nen Sorten erhaltlich, ideal fUr jeden Anlass.

Weisswein Hausmarke? 27

Allergene: B} Zusatzstoffe
a. Glutenhaltiges Getreide | b. Sellerie :3 3 1. Farbstoffe | 2. Konservierungsstoffe
c. ErdnUsse | d. Sesamsamen | e. Eier | f. Krebstiere / 3. Antioxidationsmittel | 4. Geschmacksverstarker

g. Schalenfriichte | h. Soja | i. Milch | j. Fisch 5. Geschwefelt | 6. Geschwiérzt | 7. Phosphat
k. Senf | I. Schwefeldioxid/Sulphite 05{\)&05 8. Unter Schutzatmosphére verdeckt
m. Lupine | n. Weichtiere ? 9. Gewachst | 10. mit SGBungsmittel
11. koffeinhaltig | 12. Chininhaltig



